:)' Restaurant scolaire Barneville Carteret
B\QE N U Semaine du 19/05 au 25/05

Convivio

RESTAURATION AUTHERTIGIE & RESPORSARLE

HORS D'CEUVRE Crépe au fromage m Macédoine mayonnaise *Concombre vinaigrette* Taboulé BIO
Saute de porc creme de Paupiette de veau *Poulet Thai au lait de coco Gratiné de poisson au
champignons : charcutiéere NOUVELLE AGRICULTURE* fromage MSC
PLAT CHAUD

ET GARNITURES
Carottes vichy Pommes persillées *Nouilles fagon Thai* Purée de courgettes

PRODUIT LAITIER Brie pointe Fromage frais aux fruits BIO AB\' *Saint paulin* Emmental BIO AB\'

. e (" . .
DESSERT Mousse chocolat au lait Fruit frais BIO 4B *Riz au lait LOCAL HVE* Banane

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients de saison

)@ Patisserie maison m Plat végétarien * LE CHEF
5‘5 zrlgciltu:it:elr?r::au:e la Fouquiére (Le Petit Celland -50) AE’ erdUit fssu de [agriculture blologiaue VSL:OSgSgXII-:-:EE&T
* Pommes : Les Vergers du Grand Parc (Coulombs-14) _
* | aitages : Les Maitres Laitiers du Cotentin (Sottevast-50) @2 Viande Label Rouge * Rerees Tensemise s mEms sur - UN BON APPETIT
:::2 :2 :;WFeotltJZjitéFr’:lg_;eltpt:ti(tStCZﬁg;Zr-;g;js Aranches-50 HVE Haute Valeur Environnementale * w
AOP Appellation d'Origine Protégée * Code a saisir : 92FTPM

* Suivant le contrat

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



